Céleris en branche a la provencale

Ingrédients :

2 céleris en branches, 2 oignons, 4 tomates, 1 verre d'huile d'olive,
50 g. de gruyére rapé,
poivre, sel.

- Laver les célenie, coupern les pieds et lee tiges en quathe dans le sens de la longuear, leo
Wanchin 5 minates d ('eaw bouillante salée, les égoutten.

- Eplucthen les oiguons et les couper ew noudelles, laver et épépiner les tomates, lee couper en
nOCEAAL.

- En cocotte, venser ('huile et y faine neventn les oignons, G few doar, ajouter les Tomates puis
les célencs, frocumer, daler, cowmntn et laisser mijoter doucement frendant | heure.



